
 

 

 
 

Notre chef exécutif Yves Lowe vous propose un menu trois services ou un menu table du chef différent à 
tous les événements en fonction de la disponibilité et de la production saisonnière. 

 
Our Executive chef Yves Lowe offers you a three courses menu or a chef’s table dinner menu  

on every event based on product availability and seasonal production. 

 
TROIS SERVICES  

44,95 
 

Voici un exemple du menu trois services / This is an example of the three courses menu 
 

ENTRÉES / APPETIZERS 
 
BISQUE DE CÉLERI RAVE | salsa de noix de Grenoble et persil, croûton de pain baguette   
CELERY ROOT BISQUE | walnut – parsley salsa and baguette crouton   9 
 

SALADE DE COURGE POIVRÉE RÔTIE | orges, pommes, canneberges, cerfeuil et une vinaigrette de Xérès à l’échalote  
ROASTED ACORN SQUASH SALAD | barley, apple, cranberries and chervil with a sherry shallot vinaigrette  10 
 

TARTE AUX TOMATES RÔTIES | oignons caramélisés, basilic, copeaux de fromage Louis d’Or  
ROASTED TOMATO TART | caramelized onion, basil, shaved Louis d’Or cheese  11 

 
PLATS / MAINS  
 

ORECCHIETTE | ragoût à l’agneau, champignons sauvages, tomates confites et pecorino romano  

ORECCHIETTE | lamb ragout, wild mushrooms, confit tomato and pecorino romano  26 
 

OSSO BUCO DE PORC| polenta avec fromage en grains, rapini à l’ail confit et chili et gremolata au citron 
PORK OSSO BUCO | soft polenta with Quebec cheese curd, rapini confit garlic and chili, lemon gremolata  27 
 

TRUITE ARC-EN-CIEL | purée de chou-fleur, oignons cipollini braisés, romanesco et chimichurri avec tomates cerise  
STEELHEAD TROUT | cauliflower puree, braised Cipollini onions, romaneso, chimichurri with cherry tomatoes 29 

 

 

 

 

 

 

 
 
DESSERTS  
 
CRÈME BRÛLÉE ÉPICÉE À LA CITROUILLE | biscotti aux amandes 
PUMPKIN SPICE CRÈME BRULÉE | almond biscotti 10 
 
CROUSTILLANT CHAUD AUX POMMES | crème glacée à la vanille 
WARM APPLE CRISP | vanilla ice cream  10 
 
GÂTEAU AU CHOCOLAT NOIR | crème expresso et croustillant de chocolat  
DARK CHOCOLATE CAKE | expresso cream and chocolate crumble 10 

 

 
SERVICE DE PAIN SUR DEMANDE / BREAD WILL BE SERVED ON REQUEST 

 

* Menu et prix sujets à changement sans préavis  
*Menus and prices are subject to change without notice, 

+22 À VOTRE MENU PRIX FIXE 
 

FILET DE BŒUF ANGUS | Sauce au poivre 
ANGUS BEEF FILET | Peppercorn sauce 45 

 

CREVETTES TIGRÉES | beurre blanc à l’ail 
TIGER SHRIMP | garlic beurre blanc 45 



 

 

 
Menu table du chef sera offert pour les spectacles suivants  

Chef’s table dinner menu will be available on the following shows 
 

PAUL MCCARTNEY 
ANDRÉ RIEU 
ELTON JOHN 
PHIL COLLINS 

ANDREA BOCELLI 
PINK 

 
Voici un exemple du menu table du chef / This is an example of the chef’s table dinner menu  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 Menu et prix sujets à changement sans préavis  
*Menus and prices are subject to change without notice, 

 

 

STATION DU RÔTISSEUR         

HAND CARVED STATION 

COUPE DU JOUR 
MEAT OF THE DAY 
 
POITRINE DE POULET FUMÉE ET GRILLÉE 
SMOKED GRILLED CHICKEN BREAST 

 

STATION DE PÂTES  PASTA STATION 

PÂTE DU JOUR 
PASTA OF THE DAY 

MER  SEA 

PRISE DU JOUR 
CATCH OF THE DAY 

 

ACCOMPAGNEMENTS  SIDES 

POMMES DE TERRE RÔTIES 
ROASTED POTATOES 

 

SÉLECTION D’ACCOMPAGNEMENTS  
SELECTION OF SIDES 
 

DESSERTS 

VERRINES ET GÂTEAUX ASSORTIS  
ASSORTED VERRINES AND CAKES 

BISCUITS ASSORTIS 
ASSORTED COOKIES 

PLATEAU DE FRUITS 
FRESH FRUITS  

 

ENTRÉES APPETIZERS 

SALADE AUX ÉPINARDS, ENDIVES ET 
RADICCHIO AVEC VINAIGRETTE AUX 
HERBES 
SPINACH, ENDIVE AND RADICCHIO 
SALAD WITH HERB VINAIGRETTE 
 

SALADE VERTE  
GREEN SALAD 
 

SALADE CÉSAR 
CAESAR SALAD 
 

POPPERS AUX JALAPENOS FARCIS AU 
FROMAGE À LA CRÈME  
JALAPENOS POPPERS STUFFED WITH 
CREAM CHEESE 

 

CHARCUTERIES  
COLD CUTS 
 

GYAZA FRIT 
FRIED GYAZA 
 


